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NOTES DE DEGUSTATION

Un Bordeaux classique avec des saveurs
de fruits rouges... Un vin dun grenat
profond, frangé de violine qui offre un
nez ouvert ou se mélange des notes
fruitées, groseille, framboise, cassis.

NOTES & DISTINCTIONS

Millésime 2017
Meédaille dor Paris 2018

Millésime 2017
Médaille dargent Bordeaux 2018

MORILLON - BORDEAUX
©® Rouge
Le Chéteau Morillon est un domaine de tradition viticole depuis le Moyen-Age. 11

sétend sur 35 hectares, dont 20 ha de vignes, (et 15 de bois et de prairies), travaillés
exclusivement en Agriculture Biologique, seule facon dobtenir les meilleurs raisins.

INFOS TECHNIQUES

APPELLATION Bordeaux
SURFACE PLANTEE 20 Hectares
ASSEMBLAGE TYPE « 90% Merlot

« 10% Cabernet Franc et Sauvignon

VIGNES

Terroir sur sols argilo-calcaire, orienté sud-est et sud-ouest face a la
Gironde. Pour réaliser des vins dexcellence, il faut des raisins de qualité
exceptionnelle a laquelle seule la conduite biologique de lexploitation
peut aboutir. Ils engagent en 2004 la reconversion complete du domaine
en bio. Cest en 2007, a I'issue des 3 années de conversion, que le domaine
obtient la certification « Bio ».

LES VENDANGES

Les vendanges sont pratiquées, a pleine maturité afin de ramasser le raisin
au meilleur moment, en ayant le meilleur équilibre entre le PH et l'acidité
des raisins.

ENOLOGUE Jean-Marie Mado

VINIFICATION
Macération pré-fermentaire a froid. Cuvaison de 3 semaines en cuves
inox thermo régulées.

ELEVAGE Elevage en cuves béton
PRODUCTION 50 000 Bouteilles
DEGRE INDICATIF 13% vol.
OBTURATEUR Bouchon de liege
CONDITIONNEMENT Cartons de 6 bouteilles
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