
VIN DE 
VILLAGE

Sur ce magnifique terroir, Thibaut reprend le flambeau de son père, et produit une 
gamme de vins biologiques avec passion.

Sa cave est moderne et permet de vinifier sans sulfites ajoutés, sous atmosphère 
neutre contrôlée.

grandcr u@gericot . fr    |   +33 5 56 44 40 44

D’un rouge rubis intense, ce vin 
puissant et généreux révèle de riches 
arômes de violette, framboise cassis et 
de cacao.

NOTES DE DÉGUSTATION

DOMAINE VORDY - CUVÉE RENÉ
 Rouge

APPELLATION			   Minervois 

SURFACE PLANTÉE		  22 hectares en agriculture biologique

ASSEMBLAGE TYPE		  • 50% Grenache
				    • 50% Mourvèdre

VIGNES			 
Des Carignan de plus 100 ans, des Grenache aux racines plongeant 
dans un sol minéral, les incontournables Syrah, Roussanne, Grenache et 
Mourvèdre. Ils sont plantés sur des sols de marnes gréseuses et calcaires.

LES VENDANGES		  Manuelles, à maturité optimum avec 	
				    tri si nécessaire.

ŒNOLOGUE			   Laboratoire Dubernet - Benoit Huchin

VINIFICATION
Fermentation de 5 semaines accompagnée de remontages et délestages. 
Contrôle rigoureux des températures durant les fermentations qui se font 
sans sulfites ajoutés.

ELEVAGE			   14 mois en barriques de chêne 		
				    français.

PRODUCTION			   4 000 Bouteilles
DEGRÉ INDICATIF		  13% vol. 
OBTURATEUR			   Bouchon de liège 
CONDITIONNEMENT		  Cartons de 6 bouteilles

INFOS TECHNIQUES

-  L E S  V I N S  D E  V I L L A G E  -
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