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APPELLATION			   Saint-Emilion ou 
				    Saint-Emilion Grand Cru

SURFACE PLANTÉE		  40 hectares 

ASSEMBLAGE TYPE		  • 80% Merlot
				    • 20% Cabernet Franc

VIGNES			 
Terroir de sols argilo sableux, graveleux et sableux dans la plaine de Saint-
Emilion. Age moyen 30 ans jusqu’à 12.000 pieds / hectares. Viticulture 
très soucieuse de l’environnement et de la vigne.

LES VENDANGES		  Manuelles 

ŒNOLOGUE			   Alain et Pauline Vauthier

VINIFICATION			  Fermentations en cuves béton
				    thermo-régulées.

ELEVAGE			   70% en cuves inox et 30% en barriques

PRODUCTION			   170.000 Bouteilles
DEGRÉ INDICATIF		  14% vol. 
OBTURATEUR			   Bouchon de liège
CONDITIONNEMENT		  Cartons de 12 bouteilles

INFOS TECHNIQUES

Vinifié et élevé dix-huit mois en cuves 
béton, le 2012 de Simard (35 % de 
cabernet franc aux côtés du merlot) 
déploie un bouquet frais de violette, 
de fruits noirs, de roncier et d’épices. 
Une fraîcheur que prolonge un palais 
soyeux, souple et fin, aux tanins ronds, 
encore renforcée par une petite note de 
végétal noble en finale. (guide Hachette 
des vins)

Jancis Robinson
Millésime 2015 : 16,5/20

NOTES DE DÉGUSTATION

Le Guide Hachette des Vins
2016 : 1 Star

Château Simard appartient à la famille Vauthier, installée à Saint-Emilion depuis 
trois générations et propriétaire du mythique Château Ausone, Saint-Emilion 1er 
Grand Cru Classé A.

Merveilleux Saint-Emilion Grand Cru qui trouve sa typicité dans l’assemblage des 
2 cépages traditionnels de Saint-Emilion. L’ arrivée en 2018 d’Alain Vauthier et de 
sa fille à la tête du vignoble a permis à ce vin d’ obtenir la classification de Saint-
Emilion Grand Cru.

CHÂTEAU SIMARD	  
 Rouge

-  L E S  S É L E C T I O N S  G É R I C O T  -

NOTES & DISTINCTIONS

mailto:grandcru%40gericot.fr?subject=FICHE%20TECHNIQUE%20%7C%20CLIENT

