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APPELLATION   Saint-Emilion Grand Cru

SURFACE PLANTÉE  7 hectares 

ASSEMBLAGE TYPE  • 80 % Merlot
    • 20 % Cabernet Franc

VIGNES
Le vignoble de sols argilo calcaire contigus des vignes du Château Ausone 
Grand Cru classé A. Age moyen 35 ans jusqu’à 12.600 pieds / hectares. 
Enherbement, taille en guyot double, opérations en vert, échardage, 
effeuillage et vendange verte. 

LES VENDANGES  
Les grappes sont triées dans les vignes lors des vendanges à la main. 

ŒNOLOGUE   Pauline Vauthier

VINIFICATION   
La fermentation est traditionnelle en cuves d’acier inoxydable thermo-
régulées durant 4 à 5 semaines en tout.

ELEVAGE   18 mois en barriques 100% neuves.

PRODUCTION   30.000 Bouteilles
DEGRÉ INDICATIF  14% vol. 
OBTURATEUR   Bouchon de liège
CONDITIONNEMENT  Cartons de 12 bouteilles

INFOS TECHNIQUES

Pauline Vauthier réalise à Moulin Saint-
Georges un magnifique saint-émilion 
intense, racé, mais jamais lourd. La 
régularité qualitative est impressionnante 
depuis plus de deux décennies et les prix 
demeurent raisonnables. (Revue des vins 
de France).

NOTES DE DÉGUSTATION

NOTES & DISTINCTIONS

Le Guide Hachette des Vins
2016 : 1 Star
2015 : 2 Stars

2016 : WE - 92/100 / Jeff Leve - 92/100 
2015 : JR - 16/20 
2015 : WE - 93/100 
Revue des vins de France - 17/20 
2015 : JR - 16.5

Château Moulin Saint-Georges appartient à la famille Vauthier, installée à Saint-
Emilion depuis trois générations et propriétaire du mythique Château Ausone, 
Saint-Emilion 1er Grand Cru Classé A.

Le Château Moulin Saint-Georges offre un vin puissant et dense, d’une belle 
longueur et élégance, reconnu chaque année par les professionnels pour sa 
précision.

CHÂTEAU MOULIN SAINT-GEORGES  
 Rouge
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