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D’un rouge sang intense, la couleur 
est gourmande. Le nez est très fruité, 
aérien avec des notes discrètes de fruits 
rouges bien mûrs.
Bouche : Très facile d’accès, les 
arômes de fruits rouges se prolongent 
agréablement sur le palais et tapissent 
les joues comme une friandise. 

NOTES DE DÉGUSTATION

DOMAINE DE CABASSE
CUVÉE MARGUERITE  

Rouge

APPELLATION			 Côtes-du-Rhône-Villages 

SURFACE PLANTÉE		 15 hectares 

ASSEMBLAGE TYPE		 • 100% Grenache Noir

VIGNES
Soleil généreux, terroirs sableux ou plus lourds, coteaux escarpés bien 
exposés se conjuguent pour amener à maturité chacun des cépages du 
domaine. 

LES VENDANGES

ŒNOLOGUE			

VINIFICATION			

ELEVAGE			

PRODUCTION			
DEGRÉ INDICATIF		
OBTURATEUR			
CONDITIONNEMENT		

Mécaniques

Philippe CAMBIE
Carolin De ELMA (IS CV)

Classique : macération, remontage, 
délestag enve iron jo16 urs

En cuve inox

30 000 Bouteilles 
14% vol.
Bouchon de liège 
Cartons de 6 ou 12 bouteilles 

INFOS TECHNIQUES

NOTES & DISTINCTIONS

Millésime 2016 
Médaille d’Argent au 
concours international de 
LYON 2017

- L E S  V I N S  D E  V I L L A G E  -

Les racines du Domaine de Cabasse remontent vraisemblablement au 14e siècle 
quand les Papes se succédaient à Avignon. Aujourd’hui, sa superficie plantée est de 
15 hectares dont 7 en Appellation Séguret, 5 en Sablet, 3 en Gigondas.
Le domaine produit 60 000 bouteilles chaque année.
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