
APPELLATION			   Bordeaux Blanc

ASSEMBLAGE TYPE		  • 70% Sauvignon Blanc
				    • 30% Sémillon

VIGNES			   Argilo-calcaire en majorité. Typique 	
				    du terroir de l’Entre-Deux-mers. 

LES VENDANGES		  Mécaniques

ŒNOLOGUE			   Pascal Poussevin

VINIFICATION
Pressurage pneumatique direct. 
Fermentation alcoolique à basse température en cuves béton. Aussitôt 
assemblé et filtré. 

PRODUCTION	 		  10.000 Bouteilles
DEGRÉ INDICATIF		  12,5% vol.
OBTURATEUR			   Bouchon de liège
CONDITIONNEMENT		  Cartons de 12 bouteilles

INFOS TECHNIQUES

Belle couleur or pale, robe limpide et 
brillante. 
Nez fruité et floral avec des notes de 
citron, buis et fruits exotiques (mangue 
et litchi).
En bouche le vin est souple, rond et 
équilibré avec une agréable fraicheur 
sur la finale. 
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BORDEAUX PIERRE LURTON
 Blanc

NOTES DE DÉGUSTATION

EXCLU
GÉRICOT

-  L E S  E X C L U S I V I T É S  G É R I C O T  -

Le Bordeaux Pierre Lurton est un vin produit par Pierre Lurton, dans ses chais 
éponymes. Il s’inspire directement de son savoir-faire acquis dans les domaines 
les plus prestigieux de Bordeaux. Ainsi ce vin est rigoureusement sélectionné par 
Pierre Lurton. 

Pierre Lurton a une forte expérience dans la vinification des vins de Bordeaux. 
PDG du Chateau d’Yquem et Directeur Général du Château Cheval Blanc, il est 
également propriétaire du Château Marjosse, situé en Entre-Deux-Mers.

Le heurtoir de porte, symbole de l’architecture bordelaise, est stylisé sur l’étiquette 
de Bordeaux Pierre Lurton. La couleur de l’étiquette fait également écho à la couleur 
classique des portes d’hôtels particuliers dans la capitale girondine.  
Déguster le Bordeaux Pierre Lurton vous invite à ouvrir les portes du vignoble 
bordelais et découvrir le charme de ses vins.

Code entrée > gericot

www.pierrelurton.com
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